DOLCE AL SEMOLINO,
CON FICHN E MANDORILE

Ingredienti per 4 persone

-1 litro di Latte - 150 g di sewoline
- € fichi seechi
- 260 g di Zuceherp
-2 wova - 80 g di burrp
- 50 g di mandorle pelate
-1 arawcLa
- 3 bicchierini di Sassolino Stampa
(da 5 ol)

FREFARAZIOME
versate (L Latte in wna capace
casseruola, wnite 160 g di zuccherp
e 25 g di burro e portate il Liquido a
ebollizione.
PoL versate Ll semcoling nel Latte,
wieseolands L contlmuazione L
wodo che nown st formine grumd.
Fate cuocere a fuoco moderato per
elre@ 10 wilnitl,
Togliete quindi la casseruola dal
fuoco e lasciate intiepidire il
comuposto. lw wina clotola sbattete Le
WovAa Linsieme A = blechierind di
Sassolino ¢, non append Ll semolinoe
st sarh intiepidito, unitevele,
mescolando bene.
private L fichi secehi del plectuolo,
tagliatell a tocchetti e incorporatell
alla preparazione. mburrate uno

Sassolino Stampa
L'originale, dal 1804

stanupo rotondp ¢ riempitelo com il
composto preparate. Passate La tortn
in forno calde a 120" per eirea 20
MLlintl.

Nel frattempo, mettete il rimanente
burro in wn tegame, fatelo
spumeggiare, unite le mandorle
tritate ¢ fatele abbrustolire.

In il casserwollng metkete Ll
restante zucchero con Ll sweco della
Wezza Araneia; trasferitela sul fuoce
& now append sari tmbiondito
versatelo swulla torta che avrete
sformato sw ww piatto da portata.

Guarnite con alowne fette di arancia.

Lcarica e stampa la ricetta in .pdf




