CROSTATA

Ingredienti per 4 persone
- 100 g di burro
- 100 g di zuechero - 2 tuorll
- i ewechialng di Llevite
- 4 cuechiat di marmellata di
fiehi - 200 g di farina
- 150 g cirea di gherigli di woel
tritati
- la bucecia grattugiata di wi
Limeone
- 200 g di farina - sale
- 2 bicehierini di Sassolino
stampa (da 5 el)

PREFPARAZIONE
Setacciate la farina, mescolata al
Lievito, sulla spianatoin; aggiungete
wna presa di sale, lo zuechero, L tworli
e Ll burro weorbido a pezzetti.

Impastate velocemente cow Le mand,
'pcr il tewmpo necessario per formare
wi palla che Lascerete riposare per
cired 30 mbnutl tn frigo.
intanto diluite La marmellata di
fichi con 2 bicchierini di Sassolino,
aggiungete La bucela grattugiata
del Limone, Le nocl tritate e mescolate.
riprendete la pasta dal frigorifero e
stewdetela sulla spianatola biv un
diseo wow troppo sottile; pot, con
wolta attenzione, trasferitela bin wno
stampo rotondo dn crostata
imbuwrrato e lasciatela debordare dalle
pareti.

Sassolino Stampa
L'originale, dal 1804

ripiegate la pasta in eccedenza
formando wn cordoneiing regolare.
Rovesciate sulla pasta il composto di

marmellata e noet, Livellandolo con
W cuechiato.

previsealdate il forne a 2007, pol
introdweete La erostata ¢ Laseiatela
CUOCEVE PEr CLYCA 30 Winuti.
Levatela dal forwo, lasclatela
raffreddare ¢ servitela wello stampo
stesso,

Potete tewere da ‘PEIP':E um po’ di
gheriali di wocl per guarnire La
torta dopo La cottura.

Lcarica e stampa la ricetta in pdf




