MACEDONIA
QUATTRO
STAGIONI

Ingredie nti p-r 4 persone
- 2 mele
-2 banawne
-40 9 AL wvetta

- 200 g di prugne seeche

- 200 g di pesche secche

- Wi eweehLale d}i pinoli

- W' ardncla

- win cuechiatno colnee di the

- wini romdella di Linone

- 100 g di zuccherp

- 2 biechierint di Sassolimo
Stampa
(da 5 el)

PREPARAZIONE

Preparate wa Litvo di the (risulterd
wn binfuso pluttosto Legaero).
Zouecherotelo cow metd dellp
zuechero ¢ profumatelo con il
LLmone.

versate LL the tiepido b wian
arande terring, Lmmergetevi Le
prugne, Le pesche e L'uvetta ¢
lasciatele macerare per 18-20 ore
elred.

nfrpudinh& scolate La frutta;
swocciolate Le prugne, tagliate a
metd Le pesche e mettete il tutto
LI LU coppa dL vetro, conpresa
L'uvetta.

Sassolino Stampa
L'originale, dal 1804

Agoiungete e banane sbucctate
e tagliate a vondelle, e mele
sbucciate ¢ affettate, il resto dello

“zuechero, Ll sueeo dell'arancla

filtrato, i pinoli spezzettatie i 2
biechierint di Sassolino.
Lasciate La frutta tw nfusione
per 4-5 ore ¢ servitela fresca (wma
wow troppoe fredda).

Scarica e stampa la ricetta in .pdf




