Ingredienti per 6 persone
- mezza confezione di castagne
secche (oppure 500 g di farina di
castagwe)

-1 barattole grande di marmellata

di amarena
-1 pugne di noet tritate

- Lo buceia di v Limone grattugiata

- 2 1ova
- zucchero (q.b.)

- una confezione di pasta frolla
surgelata

PREPARAZIONE

Foderate cow La pasta frolla
scongelata a temperatura anbiente
il fondo e Le pareti di uno stawmpo
da crostata tmburrato.

Cupeere Le castagne e, quando sono
cotte, ridurle Ln purea.

Metterle Lin wing terring g
aggiungere La marmellata, Le nocl
tritate, 2 biechierini di Sassoline,
il caffe, la buceia di limone

-2 bicchierini di Sassolino Stampa grattugiata, Le 2 wova sbattute e

(da 5 ¢l)
- 1 eucchiaio di caffé bn polvere,
- 50 & amaretti

gli amaretti tritati.

Sassolino Stampa
L'originale, dal 1804

Awmalgamare UL tutto, & con questo
riplewo prepar@re wna crostata

e aggiungere wn pb di zuechero nel
ripleno.

Mettete La tortiera mel formno
precedentemente scaldato a 180° e

lasciatela cuocere per circa 30
mbiitl

Lcarica e stampa la riceta in .pdf




