Ingredienti per 6 persone

- 250 g di zwechero - 250 g di
carote
- 100 g di fecola di patate - un
pizzico di sale
- & wova - 1 Limone - 250 g di
| noet
- 1 busting di zuecherp
vawnigliato
- 2 bicehierint (da 5 cl) di
Sassoline Stampa

PREPARAZIONE

Mowtare L tuorll cown Lo Zuechero,
aggiungere un pizzico di sale,
La buccia del Limone grattuglata
¢ Lo zuechero vanigliato fino ad
ottemere Wi Crema corposa.
Agglungere, pol, Le carote (dopo
averle grattugiate), La fecola, Le
wocl tritate finemente e L 2
bieehierint di Sassoline.
Montare gl albumd e wiirli
delicatamente al composto.
Versare L una tortiera
antiaderents ¢ euocere in forne a
180" per 30 minuti.

Lasciare raffreddare ¢ spolverare
cow Lo zuechero a velo.
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