Ingredienti per 6 persone

- 200 g di riso
- 50 g di burro
- 100 g di mandorle sbucciate
- 200 g di zucchero
-2 uwova
- 2 bicehierini (da sel) di
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PREFARAZIONE

[ win tegame piuttosto capiente
versare il Latte, 100 g di zucchero
e portare il tutto ad ebollizione.
Agglungere, pol, i riso ¢ lasciare
cuocere @ fuoco Lewto per 20
minutl clred.

Togliere dal fuoco, aggiungere il
burro ¢ Lasciare raffreddare. Nel
frattempo montare L tuorli con Lo
zuechero (i rimanenti 100 g) ¢
versarii wel riso amalgamando
bewe il tutto.

Agoiungere Wb Sassolino e per
ultimel gli albumi montati a neve
mescolando delicatamente.
wfarinare leggermente una
tortiern, versare il composto ¢
euocert in forno a 120° per 20
minutl,

Scarica e stampa la ricetta in pdf




