- 2 biseotti
- 200 g di prugne

- sale.

PREPARAZIONE

I i terving Lavorate a spuma
il burre (amumorbidite) con Lo
Zuechero.

Wino alla volts, ineorporate Le wova
intere, wna presa di sale, La buccia
Ingredienti per 4 persone di Limowne, = bicchierini di

- 100 g di buryo, piie quello per Sassoling, infine unite, a

wngere cucchiaiate, La farina mescolata
- 150 g di zuechero al Lievito.
-2 wova

Ungete abbondantemente di
burro wwa forma rotonda cow forp
centrale, distribuitevi L biscotti
secchi ridotti L polvere e
sistematevi dewtro, ung accanto

- 250 g di farina
- una busting di Lievito in polvere
- la bueeta di v LLnwowne
- = bicchierini (da 5cl) di
Sassoline sStampa

Sassolino Stampa
L'originale, dal 1804

all'altra, tutte le prugwne, lavate,
Asclugate tagliate a meti ¢
swoeelolate.

versatevi soprd, @ cwcchiaiate,
L'impasto preparato.

Cuocete il dolee bn forme a 1807,
per 40-45 minuti.

Scarica e stampa la ricetta in .pdf




