Ingredienti per 6 persone PREPARAZIONE

-160 g di farina Shattere L tuorlo delle wova con
- 140 g di zueehero Lo zuechero, aggiungere La farina,
- & weele poi. il burro seiolto a bagnomaria,
-1 busting di Lievito per dolel  La buecia di Limone grattugiata,
-2 bieehiertnd (da Sel) di L 2 bicchierini di Sassolino, gli
Sassolino Stampa albuumi montati a weve e il Lievito.
- 2 uova .
- 100 g di burro Lavorare Ll composto -ﬁfw*nd
- la buceia grattugiata di 1 pttenere win I.m:pﬂstﬂinmrﬂbdn ehe
Limone stenderete sulla tovtiern
awtiaderente.
Ora disponete a ragaiera
sull’lmpasto Le meele, che avrete
prinmia sbucsiato e tagliato a fettine
sottili
Cupcere i forne @ 180° per 20
mimuti,
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