Ingredienti per 4 persone

-1 kg. di Zueea gid pulita
- waa confezione di pasta frolla
surgelata
- fagtolt seceht
- 2 wova, cavanella
- 100 g di zuccherp
- 100 g di amaretti
- 50 g di canditi misti
- 4 cwechiai di panna

- 4 bieehierint di Sassoline
Stampa (da 5 ¢l)
- burro.

PREPARAZIIONE

Tagliate @ pezzettl la Zueea e
cuocetela in formo a 120° fino a che
sard tenern, poi passatela allo
schiacciapatate i wodo da ottenere
LW PUIE.

Foderate cow La pasta frolla
scongelata a temperatura ambiente
il fondo e Le pareti di uno stampo
da crostata di 24 cw. Lmburrato.
Coprite La pasta con un foglio di
alluminio e cospargetela di fagioli
secchi.

Dopodiché mettete Lo stampo in formo
ealdo a 200" per uw quarto d'ora
cired.

Sassolino Stampa
L'originale, dal 1804

sShattete L tuorli con una frusta
fino ad ottenere wna spuma, quindi
wnitevi Ll passato di zueea, gli
anaretti sbriclolatl, i 4 bicchierini
di Sassolino, la cannella, i canditi
tagliati a dadini, ¢ la panina.
Tyascorso il tewepo di cottura
indicato, eliminate L'alluminio e i
fagioli e versate sulla base il
composte preparato.

Cow La pasta avanzata fate delle
Listarelle e disponetele sulla crostata
in modo da formare wna grata.
Cuocete Ln forno caldo a 180" per
45 minutl clred.

Scarica e stampa la ricetta in .pdf




